
1 rue Durivum - SAINT GEORGES DE MONTAIGU - 85600 MONTAIGU VENDEE

boucherie.durivum@gmail .com
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Spécial fêtes
de Fin d’Année...!

Boucherie Durivum boucherie.durivum 02 28 15 95 40

Menu Prestige  28__c
Coquille St Jacques

 
Gravlax de saumon et sa sauce

 
Foie gras de canard maison

Suprême de pintade farci au foie gras
 

Curry de cabillaud et gambas
 

Tournedos de filet mignon de porc au coeur pain d’épices

Plateau de fromages affinés (sélection du moment)

Bûche Ambre - Croustillant sablé, confit mandarine/mangue, biscuit nuage et mousseux vanille) 
 

Bûche Poire chocolat - Dacquoise amandes, croquant et mousseux chocolat noir, compotée et chantilly poire)

Crabe farci
 

Vol au vent de sot l’y laisse de dinde

Surprise de poulet
au fromage frais et estragon

 
Pavé de lieu et sa sauce au cidre

Gratin Dauphinois et tomate provençale
 

Gratin du jardin et tomate provençale
 

Plateau de fromages affinés
(Brie de meaux, tomme de Savoie et beurre)

Mousse de foie et petit pain

Parmentier de canard

Duo de chouquettes garnies
à la vanille

Afin de mieux vous servir, MERCI DE PASSER COMMANDE :

• jusqu’au jeudi 18 décembre inclus pour Noël.
• jusqu’au jeudi 25 décembre inclus pour le Nouvel An. ‡‡

Nous vous souhaitons unNous vous souhaitons un  Joyeux Noël  et uneet une  Bonne année  2026 !2026 !

Menu Enfant

13,50__c
Menu

Plaisir 17__c

Sans pains ni dessert

PAIN COMPRIS 

1 baguette pour 4 et 

un petit pain individuel 

par personne
2 garnitures

comprises au choix

Voir nos garnitures 

à l’interieur du dépliant



Tous nos prix sont indiqués par personne

les entréesFroides
• �Foie gras de canard maison (60 gr) . .  . 8,10 €
• �Terrine de canard au butternut. .  .  .  .  .  .  .  . 5,70€
• ��Assiette prestige. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12,90 €
(saumon gravlax maison, crevettes, terrine St 
Jacques, fois gras de canard maison et sauce)

• �Saumon gravlax maison et 
sa sauce  (100 gr). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,90 €

les entréesChaudes
• Crabe farci. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,95€
• �Coquille Saint Jacques . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,95 €
• �Cuisses de grenouilles  

à la crème d’ail. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,95 €
• �Vol au vent de sot l’y laisse de dinde . .  5,25 € 
• Aumônière de champignons  
  et gésiers confits . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,95 €

 les idées Apéritives 
• �Pain surprise ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������27,90 €

                                   • �Saucissons secs������������������������������������������������������������������������������������������ 7,25 €/pièce 
(Nature, poivre, piment, cèpes, noix, noisettes, bleu ou Beaufort)

• �Plateau feuilletages (6 pièces / personne)���������������������������������������������������������������������������������� 5 €/personne
• �Plateau 24 mignardises  (6 navettes, 6 blinis, 6 pains suédois et 6 minis tartelettes)� 25,90€ / plateau

Prix à  
la part

Prix à  
la pièce

Prix  
/pers.Plateau deFromages

• �Plateau de fromages affinés 
(Sélection du moment)����������������������������������������������� 3,20€

lesGarnitures 
• Gratin Dauphinois

• Poêlée de champignons de Paris
• Tomate provençale

• Pomme de terre gratinée aux poireaux et Cantal

à partir de 4 pers.

lesPoissons
• ��Curry de cabillaud et gambas������������������ 10,90 €
• ��Pavé de saumon basse température 

sauce citron estragon��������������������������������� 10,90 €
• ��Dos de lieu et sa sauce au cidre������������� 10,90 €

Tous nos poissons sont accompagnés de riz et d’une 
garniture au choix

lesViandes
• Civet de cerf au lard fumé����������������������������� 9,90 € 
• �Suprême de pintade farci
   au foie gras������������������������������������������������������� 10,90 €
• �Tournedos de filet mignon de porc 

au coeur pain d’épices��������������������������������� 10,90 €
• �Roulade de veau forestier��������������������������� 11,90 €
• �Cuisse de canard à l’orange������������������������ 11,90 €

Toutes nos viandes sont accompagnées de deux 
garniture au choix

Tous nos prix sont indiqués par personne

Prix  
au kg

Prix  
au kg

Plateau àPartager
• �Plateau pierrade (200 gr/pers.)����� 6,25 €/pers. 

 (bœuf, porc, veau, poulet, canard ou dinde au choix) 

• �Plateau fondue bœuf����������������� 28,90 € le kg  
et/ou poulet����������������������������������� 22,90 € le kg

• �Plateau raclette���������������������������� 9,50 €/pers. 
(3 fromages et 9 sortes de charcuterie) 

SélectionduBoucher
• �Tournedos ou rôti de bœuf  

«filet»���������������������������������������������������������� 46,90 €
• �Tournedos ou rôti de bœuf  

«rumsteak»���������������������������������������������� 32,90 €
• �Tournedos faux filet������������������������������ 36,90 €
• �Côte de boeuf������������������������������������������ 30,90 €
• �Boudin blanc
  Nature����������������������������������������������������������20,90 €
  Truffes��������������������������������������������������������� 28,90 €
  Girolles�������������������������������������������������������� 23,90 €
• �Galantine de canard
   ou de chevreuil����������������������������������������37,90 €

Les plats àPartager
• �Tartiflette����������������������������������������� 6,25 €/pers.
• �Croziflette��������������������������������������� 6,25 €/pers.

lesRôtis festifs
• Rôti de veau Orloff (emmental, bacon)�������������������������������� 27,90 €
• �Filet mignon boursin, bacon et noisettes����������������� 22,90 €
• �Filet mignon aux figues������������������������������������������������������22,90 €
• �Rôti de pintade, farce aux pruneaux����������������������������� 23,90 €

Garniture pour accompagnement : 1,50€ pièce

Bonne 
idée !

MOUSTACHEC O L L E C T I O N


